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GASTRONOMIA

CECINA DE LEON ™ 14

22
limone - olio - pepe - pan y tomate
JAMON IBERICO GRAN RESERVA 48 MES| [ 18 26
al coltello - pan y tomate
PATA NEGRA IBERICO 100% BELLOTA 36 MESI ™M 20 30
al coltello - pan y tomate
DEGUSTAZIONE DI SALUMI SPAGNOQHL]| [PER DUE PERSONE] 1] 40
pany tomate
SELEZIONE DI SALUMI FRESCHI E STAGIONAT]I 20
CARPACCIO DI PICANHA AL VINO - AFFUMICATA IN CASA B-10-121 16
rucola - maionese alla senape - scaglie di parmigiano
PROSCIUTTO CRUDO ‘DI PARMA’ 24 MESI 15
ASSIETTE DI FORMAGGI DEL GIORNOQ V-8 12 16
mieli - marmellate - frutta secca
GRAND ASSIETTE DI FORMAGGI E SALUM| ™ 30
sott’oli - mieli - marmellate selezione ‘Agnoni’
MOZZARELLA DI BUFALA [506R.1[7] 8
alla caprese 12
con prosciutto crudo di Parma 15
con filetti di acciughe del Cantabrico [47] 16
ALICI DEL CANTABRICO - BURRO DI NORMANDIA [1-4-7] 18
pane caldo a lievitazione naturale
SALMONE NORVEGESE SELVAGGIO FUME [1-3-4-7] 20
pan brioche - burro francese
CARCIOFO ALLA GIUDIA - UOVO POCHE -3 15
fonduta di Comté AOC 24 mesi - briciole di pane
CANNOLI SALATI - TARTARE DI FILETTOQ [-3-10] 18
tuorlo - scalogno - capperi - senape antica - mayo affumicata
TERRINA DI FOIE GRAS MARINATO AL PORTO ROSSOQ [-7-8-12] 25
frutta candita - pan brioche
ALICI FRITTE AL PANKO - MAYO AL CHIPOTLE [-4-¢] 12
lime - cerfoglio
TARTARE DI TONNO ROSSO BALFEGO [#-6-8-1 22
ponzu - avocado - olio di sesamo - chips di riso
CROSTINO DI STRACCHINO BIO ALLA PIASTRA U-7-12] 13
radicchio - aceto di lamponi - agrodolce di cipolla
VITEL TONNE CBT - FOGLIE DI CAPPER] [3-4-9-10] 15
sugo d’arrosto - salsa tonnata
BUFALINE IN CARROZZA - POMODORO GRATTUGIATO -1 18

fiocchi di jamén - basilico




PRIMI

LASAGNA Al CARCIOFI - BECHAMEL - PROVOLA FUME 371
salsa di parmigiano

AGNOLOTTI AL RAGOUT D’ANATRA [--7:8-9-12]

salsa al foie gras ristretto al Porto - alloro

TORTELLI DI CROSTACEI FRESCHI - BISQUE SOFFICE [-2-7]

aglio nero - limone

LINGUINE BIO SENATORE CAPPELLI - BURRO DI NORMANDIA FUME - ALICI DI CETARA 47

pane - arancia - finocchio

BUCATINI ALL’AMATRICIANA [-7]

guanciale croccante - pecorino romano

MEZZ| RIGATONI ALLA CARBONARA [1-3-7]

guanciale croccante - uova bio - pecorino romano

SPAGHETTI ‘MANCINI’ - POMODORO DI CORBARA - BASILICO ™

CARNE

LA ZANZARA ROYAL BURGER [2006R.I[1-3-7-10-T1]

cheddar - bacon - pomodoro - lattuga - burger bun - salsa La Zanzara® - pommes frites

SANDWICH DI FARAONA - ZUCCA ALLA GRIGLIA B-7-9-10-12]
umeboshi di prugne - tartufo

TAGLIATA DI PICANHA CBT AL SALE MALDON "]

broccoletti ripassati - kefir

FILETTO DI MANZO ALLA WELLINGTON [-3-7-10]
duxelles di funghi - crudo di Parma - pasta sfoglia

OSSOBUCO DI VITELLO IN GREMOLADA ['-7-9]

patate allo zafferano - sugo d’arrosto

PESCE

ROLLS DI ROMBO E VERZA SCOTTATI - MOUSSE DI GAMBERI ROSS| [23-4-7]

choux di bruxelles - salsa champagne

SPIEDI DI POLPO VERACE AL JOSPER - FRIGGITELL]| [-47-91
salsa alla diavola - patate soffici montate all’olio di rosmarino

PESCE DEL GIORNO ALLA GRIGLIA™

limone - prezzemolo - patate arrosto

CATALANA DI CROSTACEI FRESCHI -9
secondo disponibilita di mercato
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CONTORNI

VERDURA DEL GIORNO RIPASSATA
CARCIOFI FRITTI ALLA GIUDIA 2Pz]
CARCIOFO ALLA ROMANA [Pz 14]
FRENCH FRIES DIPPERS M

PATATE ARROSTO CON LA BUCCIA - AGLIO - ROSMARINO

INSALATE

CARPACCIO DI CARCIOFI ALL’AGRO
lattuga - aceto balsamico - scaglie di parmigiano 24 mesi - melograno

INSALATA CON SALMONE MARINATO 4

agrumi di Sicilia - finocchi - arance - olive - prezzemolo

CAESAR CON POLLO RUSPANTE [1-5-4-10]
lattuga - pomodorini - crostini - bacon - uova - parmigiano - salsa caesar

GRECA I

feta - peperoni del piquillo - cipolla rossa - olive nere - cetrioli

SANDWICH ..

CLUB SANDWICH DI TACCHINOQ U-3-7-10]
pane - tacchino arrosto al rosmarino - bacon - pomodoro
fior di latte - lattuga - mayo alla senape - chips di patate

BAGEL ARTIGIANALE AL SESAMO [1-3-4-7-11

cream cheese - salmone affumicato - rucola - erba cipollina - chips di patate

CROQUE MADAME - COTTO DI PRAGA - COMTE AOC [1-3-7-8]
béchamel - uovo bio

ACQUA PANNA - NEPI - SAN PELLEGRINO [©5L]
CAFFE - CAPPUCCINO

BEVANDE

AMARI

PANE&SERVIZIO
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2,6 - 4,6

2)5

SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NELLA NOSTRA ATTIVITA SONO PRESENTI ALLERGENI, PERTANTO SI INVITANO LE PERSONE ALLERGICHE E/O INTOLLERANTI

A CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA L’APPOSITO MENU CON GLI ALLERGENI.

TUTTI | PRODOTTI ITTICI DESTINATI AD ESSERE CONSUMATI CRUDI SONO STATI SOTTOPOSTI A TRATTAMENTO BONIFICA PREVENTIVA SECONDO IL REG. CE 853/04



