
PRANZO & CENA

“provoca piacere”



GASTRONOMIA tapas

ANTIPASTI
CARCIOFO ALLA GIUDIA -  UOVO POCHÉ  [1-3-7]       15
fonduta di  Comtè AOC 24 mesi  -  br ic io le di  pane

CANNOLI SALATI  -  TARTARE DI  FILETTO  [1-3-10] 18
tuor lo -  scalogno -  capperi  -  senape antica -  mayo affumicata

TERRINA DI  FOIE GRAS MARINATO AL PORTO ROSSO [1-7-8-12]      25
frutta candita -  pan br ioche

ALICI  FRITTE AL PANKO - MAYO AL CHIPOTLE  [1-4-6]     12
l ime -  cerfogl io

TARTARE DI  TONNO ROSSO BALFEGÓ  [4-6-8-11]  22
ponzu -  avocado -  o l io  di  sesamo -  chips di  r iso

CROSTINO DI  STRACCHINO BIO ALLA PIASTRA  [1-7-12] 13
radicchio -  aceto di  lamponi  -  agrodolce di  c ipol la  

VITEL TONNÈ CBT -  FOGLIE DI  CAPPERI  [3-4-9-10] 15
sugo d’arrosto -  sa lsa tonnata 

BUFALINE IN CARROZZA -  POMODORO GRATTUGIATO  [1-7] 18
fiocchi  d i  jamón -  basi l ico

CECINA DE LEÓN  [1]           14 22
l imone -  o l io  -  pepe -  pan y  tomate

JAMÓN IBÉRICO GRAN RESERVA 48 MESI  [1]      18 26
al  coltel lo  -  pan y  tomate

PATA NEGRA IBERICO 100% BELLOTA 36 MESI  [1]     20 30
al  coltel lo  -  pan y  tomate

DEGUSTAZIONE DI  SALUMI SPAGNOLI  [PER DUE PERSONE] [1]   40
pan y tomate

SELEZIONE DI  SALUMI FRESCHI E STAGIONATI  20

CARPACCIO DI  PICANHA AL VINO -  AFFUMICATA IN CASA  [3-10-12]       16
rucola -  maionese a l la  senape -  scagl ie  di  parmigiano

PROSCIUTTO CRUDO ‘DI  PARMA’ 24 MESI   15

ASSIETTE DI  FORMAGGI DEL GIORNO [7-8]       12 16
miel i  -  marmel late -  frutta secca

GRAND ASSIETTE DI  FORMAGGI E SALUMI  [7]   30
sott’ol i  -  miel i  -  marmel late selezione ‘Agnoni ’

MOZZARELLA DI  BUFALA  [150GR.]  [7]  8
al la  caprese     12
con prosciutto crudo di  Parma    15
con filetti  d i  acciughe del  Cantabr ico  [4-7]      16

ALICI DEL CANTABRICO - BURRO DI NORMANDIA [1-4-7] 18
pane caldo a l ievitazione naturale

SALMONE NORVEGESE SELVAGGIO FUMÈ  [1-3-4-7]    20
pan br ioche -  burro francese



PRIMI
LASAGNA AI  CARCIOFI  -  BÉCHAMEL -  PROVOLA FUMÈ  [1-3-7] 16
salsa di  parmigiano

AGNOLOTTI  AL RAGOÛT D’ANATRA  [1-3-7-8-9-12] 25
salsa a l  fo ie gras r istretto al  Porto -  a l loro

TORTELLI  DI  CROSTACEI  FRESCHI -  BISQUE SOFFICE [1-2-7] 25
agl io  nero -  l imone 

LINGUINE BIO SENATORE CAPPELLI - BURRO DI NORMANDIA FUMÉ - ALICI DI CETARA [1-4-7]         17
pane -  arancia  -  finocchio

BUCATINI ALL’AMATRICIANA  [1-7] 14
guancia le croccante -  pecor ino romano 

MEZZI  RIGATONI ALLA CARBONARA  [1-3-7] 15
guancia le croccante -  uova bio -  pecor ino romano 

SPAGHETTI  ‘MANCINI’  -  POMODORO DI  CORBARA -  BASILICO  [1] 13

CARNE
LA ZANZARA ROYAL BURGER  [200GR.][1-3-7-10-11]       19
cheddar -  bacon -  pomodoro -  lattuga -  burger  bun -  sa lsa La Zanzara® -  pommes fr ites

SANDWICH DI  FARAONA - ZUCCA ALLA GRIGLIA  [3-7-9-10-12] 26
umeboshi  d i  prugne -  tartufo

TAGLIATA DI  PICANHA CBT AL SALE MALDON [7] 22
broccoletti  r ipassat i  -  kefir

FILETTO DI  MANZO ALLA WELLINGTON  [1-3-7-10] 36
duxel les  di  funghi  -  crudo di  Parma -  pasta sfogl ia

OSSOBUCO DI  VITELLO IN GREMOLADA  [1-7-9] 24
patate a l lo  zafferano -  sugo d’arrosto 

PESCE
ROLLS DI  ROMBO E VERZA SCOTTATI  -  MOUSSE DI  GAMBERI ROSSI  [2-3-4-7]     25
choux di  bruxel les  -  sa lsa champagne

SPIEDI  DI  POLPO VERACE AL JOSPER -  FRIGGITELLI  [1-4-7-9]    22
salsa a l la  d iavola -  patate soffici  montate a l l ’o l io  di  rosmarino

PESCE DEL GIORNO ALLA GRIGLIA  [4]     26
l imone -  prezzemolo -  patate arrosto

CATALANA DI  CROSTACEI  FRESCHI  [2-9] 28
secondo disponibi l i tà  di  mercato



SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NELLA NOSTRA ATTIVITÀ SONO PRESENTI ALLERGENI, PERTANTO SI INVITANO LE PERSONE ALLERGICHE E/O INTOLLERANTI 
A CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA L’APPOSITO MENU CON GLI ALLERGENI.

TUTTI I PRODOTTI ITTICI DESTINATI AD ESSERE CONSUMATI CRUDI SONO STATI SOTTOPOSTI A TRATTAMENTO BONIFICA PREVENTIVA SECONDO IL REG. CE 853/04

ACQUA PANNA - NEPI  -  SAN PELLEGRINO [0,5L]    3
CAFFÈ -  CAPPUCCINO   2,5 -  4 ,5
BEVANDE   5
AMARI    6
PANE&SERVIZIO   2,5

INSALATE
CARPACCIO DI  CARCIOFI  ALL’AGRO  [7] 12
lattuga -  aceto balsamico -  scagl ie  di  parmigiano 24 mesi  -  melograno

INSALATA CON SALMONE MARINATO  [4] 16
agrumi di  S ic i l ia  -  finocchi  -  arance -  o l ive -  prezzemolo

CAESAR CON POLLO RUSPANTE  [1-3-4-10] 15
lattuga -  pomodorini  -  crost in i  -  bacon -  uova -  parmigiano -  sa lsa caesar

GRECA  [7] 14
feta -  peperoni  del  p iqui l lo  -  c ipol la  rossa -  o l ive nere -  cetr io l i

SANDWICH [SOLO A PRANZO]

CLUB SANDWICH DI  TACCHINO  [1-3-7-10] 15
pane -  tacchino arrosto a l  rosmarino -  bacon -  pomodoro
fior di  latte -  lattuga -  mayo al la  senape -  chips di  patate 

BAGEL ARTIGIANALE AL SESAMO  [1-3-4-7-11] 12
cream cheese -  sa lmone affumicato -  rucola -  erba c ipol l ina -  chips di  patate

CROQUE MADAME -  COTTO DI  PRAGA -  COMTÉ AOC  [1-3-7-8] 15
béchamel  -  uovo bio

CONTORNI
VERDURA DEL GIORNO RIPASSATA  7

CARCIOFI  FRITTI  ALLA GIUDIA  [2PZ.] 8

CARCIOFO ALLA ROMANA [1PZ.]  [4] 6

FRENCH FRIES DIPPERS [1] 6

PATATE ARROSTO CON LA BUCCIA -  AGLIO -  ROSMARINO 6


